Linea di produzione di prodotti di pasticceria:

Starline - la linea ad alto rendimento.
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Che cosa puo convincere | Vostri clienti?
Prodotti di pasticceria di alta qualita.

Dough-how & more dalla Svizzera

Da oltre 65 anni RONDO sviluppa e produce in Svizzera macchine
per la lavorazione della pasta. Dough-how: cosi chiamiamo la
combinazione unica tra la nostra esperienza pluriennale e le
nostre ampie conoscenze tecniche. Le nostre soluzioni innovative
nonché l'alta qualita di macchine e impianti sono dunque la base
del nostro successo.

Questo € Dough-how & more.

Linee di pasticceria robuste e ad alto rendimento

Starline € una linea di pasticceria robusta, semplice da utilizzare,
che vanta prestazioni uniche e risponde ai moderni standard
igienici. Starline si adatta in modo ottimale alle Vostre esigenze e
ai Vostri requisiti di spazio, oltre che ai Vostri processi produttivi.

Starline e pertanto una linea estremamente intelligente capace di
realizzare qualsiasi prodotto di pasticceria avvolto, piegato, farcito,
decorato o laminato con la massima efficienza:
* Potrete produrre i prodotti di pasticceria piu disparati

con qualita sempre elevata
» Potrete lavorare in modo razionale tutti i tipi di pasta:

da quella morbida passando per quella laminata fino

a pastafrolla e paste sottili

SWISS made

potente

versatile



Come superare le “massime prestazioni”

?

Ridefinendo il concetto di “massime prestazioni”.

Il tuttofare di RONDO
Starline convince per:

e Comandi moderni per un semplice utilizzo
e Configurazione flessibile e adattabile

e Grande versatilita di utilizzo
e Rapido cambio prodotti

e Struttura stabile e resistente

e Pulizia rapida e semplice

* Numerose opzioni, accessori e utensili
e Numerose possibilita di alimentazione automatica

Dati tecnici

Lunghezza (modulare)
Larghezza del tavolo
Altezza del tavolo
Larghezza tappeti
Velocita del tappeto
Tensione di alimentazione

Tensione di comando

Dati soggetti a modifiche tecniche. Attenersi alle disposizioni di sicurezza riportate
nelle istruzioni per l'uso dei vari modelli. Rispettare i cartelli di divieto e di avviso
apposti sulle macchine in conformita alle istruzioni per l'uso.

=

Elevata sicurezza d'uso
Grazie all'opportuno utilizzo
di protezioni e dispositivi

di sicurezza, Starline &
conforme a tutte le direttive
in materia di sicurezza.

8,5,100e11,5m

Speciale sistema a penna

| prodotti di piccole dimen-
sioni vengono trasferiti in
sicurezza e senza problemi
alle macchine collegate
alla linea. Il sistema di
rilascio rapido del tappeto
integrato semplifica le
operazioni di pulizia.

Elevata flessibilita

Accessori mobili e disposi-
tivi di aggancio rapido con-
sentono un rapido cambio

del prodotto.

Ghigliottina potente
Le ghigliottine tagliano
prodotti di pasticceria
con grande precisione
e potenza.

Numerosi accessori

Gli accessori e gli utensili
consentono la produzione
automatica dei prodotti di
pasticceria piu disparati.

La figura mostra le opzioni seguenti:

715 mm e Schermo touchscreen

915 mm e Dispositivo di avvolgimento mobile
640 mm e Dosatrice pneumatica

0,5 - 10 m/min e Umidificatore

3 x 200 - 480V, 50/60 Hz

¢ Ghigliottina mobile

24V DC e Spazzola per farina

e Nastro di trasporto sfridi
e Nastri trasportatori blu
e Alberi di taglio e di decoro



Potenza elevata s

Comando moderno

| comandi semplificano
l'utilizzo e aumentano
il livello di sicurezza.

Dosatrice ad alto
rendimento

Le dosatrici distribuiscono
le farciture sulla banda

di pasta.

Doppia stazione di taglio
unica nel suo genere

La banda di pasta viene
tagliata in senso longitudi-
nale e decorata. | rulli di
contropressione garanti-
scono tagli netti e precisi.

Pulizia rapida

Le eccellenti caratteristi-
che di igiene consentono
una pulizia veloce ed
efficiente.

stabile, realizzata in acciaio

Condotto passacavi sopraelevato
Cavi e connettori si trovano al
di fuori dell'area di lavoro.

STARLINE

—

Massima robustezza
Starline & una macchina

inox e concepita per
limpiego pesante
e continuo.

Alimentazione automatica
Diverse soluzioni di alimen-
tazione soddisfano le Vostre

esigenze di produzione
e automazione.

)
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Dettagli intelligenti
Numerose soluzioni
intelligenti consentono di
lavorare sempre in modo
efficiente ed ergonomico.




Com’e possibile aumentare l'efficienza?

Con una macchina intelligente.

RCC: il piu moderno concetto di comando

[l concetto di comando all'avanguardia RCC, RONDO Control Concept, rivoluziona
la concezione dei comandi. Linterfaccia utente con touchscreen, uguale per tutte
le macchine RONDO, rende i comandi piu semplici, pit rapidi e soprattutto piu
sicuri, anche per gli operatori meno esperti.

La visualizzazione dell'intera linea garantisce un comando intuitivo della stessa.
Potrete visualizzare in un colpo d'occhio tutti i dati pit importanti e lavorare quindi
in modo piu efficiente.

La memoria del programma per oltre 100 prodotti ne garantisce sempre la stessa
qualita. L'accesso a diversi livelli utente e protetto da password e contribuisce cosi
alla sicurezza del processo.

| programmi di pulizia guidano lutente passo passo nel processo di pulizia. Poiché
ogni fase di pulizia viene confermata, riceverete automaticamente anche una
documentazione di ciascuna operazione effettuata, utile per le verifiche successive.

Come optional & possibile integrare nella RCC anche macchine inserite a monte
e a valle della linea.

¥ D-shape, apple filling
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Comandi intelligenti 7

Facilita e sicurezza d’uso
Il comando della Starline semplifica il lavoro quotidiano e garantisce un funzionamento regolare.
E possibile scegliere il comando ottimale tra due versioni:

Touchscreen RCC

T Il touchscreen RCC consente di comandare la linea in modo sicuro e intuitivo.
o, 2.5% [25% [0.0% Gli utenti possono visualizzare in un colpo d'occhio la linea completa e tutti i dati
m 3.00m/ principali. Cio garantisce processi di lavoro piu efficienti.
I Z(lm |' ;l [ le ¥ S e Grande touchscreen da 7" per un uso sicuro e intuitivo
- * RONDO Control Concept con visualizzazione della linea completa di tutti gli accessori
) | * Moderno sistema bus Profinet

EW Dg
~

“00% b e Fino a 6 accessori motorizzati con comando diretto
|3.00m/| * E possibile salvare con un proprio nome oltre 100 programmi

_ e Semplice salvataggio dei dati su chiavetta USB

e Livelli utente protetti per operatori, responsabili della linea, responsabili della

= -
- R produzione e personale di assistenza
H * Dispositivo di comando macchina integrato per macchine inserite a monte e a valle
i Cinnamon rolls

della linea (disponibile come optional)
[ L] [ 1] . : : :
e Interfaccia per manutenzione e assistenza da remoto (opzionale)

S o CEIGEIE] s

Schermo touchscreen

Lintuitivo schermo touchscreen soddisfa le esigenze principali:

e Simboli grandi e di immediata comprensione per le regolazioni della linea
e degli accessori

¢ Possibilita di comandare fino a 4 accessori motorizzati

* Memoria per max. 99 prodotti diversi

* Salvataggio dei dati tramite interfaccia RS232 integrata

« Collegamento start/stop per macchine inserite a monte e a valle della linea
(disponibile come optional




Cosa rende perfetta la Starline?
Molte soluzioni intelligenti.

Ghigliottine potenti

Per soddisfare le esigenze pil svariate, RONDO propone per la Starline due ghigliottine diverse.
Grazie alla loro elevata capacita di taglio, queste potenti ghigliottine assicurano tagli con lama e matrice netti e precisi.
Lame e matrici possono essere sostituite in modo semplice e rapido senza l'uso di attrezzi.

Ghigliottina elettrica

La potente ghigliottina dotata di servomotore taglia con lama
e a matrice i vostri prodotti di pasticceria. A seconda del tipo
di impiego, raggiunge fino a 120 battute al minuto nel taglio
con lama e fino a 60 battute al minuto nel taglio a matrice.

Struttura robusta

Resistente e solida, ad elevato rendimento

ed estremamente affidabile:

* Robusta struttura in acciaio inox

e Lamiera doppia piegata a 45° per un’elevata rigidita
e Piedini stabili, regolabili in altezza

Sempre la lunghezza giusta

Per soddisfare in modo ottimale qualsiasi tipo di esigenza,
Starline e disponibile in diverse lunghezze modulari da 8,5 m
a 11,5 m, adattabili secondo le esigenze. Troverete senz’altro
la Starline che fa al caso vostro.

Ghigliottina elettromeccanica

La potente ghigliottina elettromeccanica dispone di un dispositivo

di taglio traslante, che consente di effettuare taglio con lama e
matrice senza dover arrestare il tappeto. Potete cosi aumentare
in modo considerevole la produttivita della vostra linea.




Efficienza elevata o

Dosatrici ad alto rendimento

Dolci o salate, cremose o in pezzi, ogni giorno utilizzate diverse farciture per i Vostri prodotti da forno.

Le dosatrici contribuiscono in modo decisivo al gusto unico e quindi al successo dei Vostri prodotti di pasticceria. Le dosatrici RONDO
consentono di distribuire le farciture in modo uniforme e con peso preciso, sia che si tratti di farciture morbide o compatte, fibrose o
cremose, con o senza pezzi. Con una tramoggia dotata di divisorio interno e possibile dosare contemporaneamente due diverse farciture
con un’unica dosatrice e produrre cosi in modo automatico prodotti di pasticceria con due farciture.

La dosatrice pneumatica e idonea per farciture da morbide a com- Il Rondofiller lavora tutti i tipi di farcitura in modo delicato e con
patte. La tramoggia dispone di una griglia di protezione ribaltabile  peso preciso. Puo essere equipaggiato con coclee di alimentazione,
e pertanto molto facile da pulire. pistoni o pompe mohno ed e pertanto estremamente flessibile.

In versione Profinet & integrabile nella manutenzione da remoto
della Starline.

Pulizia rapida e semplice

Ligiene riveste un ruolo importante soprattutto nel settore ali-
mentare. E la Starline & una macchina che si distingue per le
eccellenti caratteristiche di igiene e pulizia. Numerosi dettagli
intelligenti consentono una pulizia rapida ed efficiente,
garantendo condizioni di produzione nella massima igiene:

e Superfici lisce in acciaio inox

* Condotto passacavi sopraelevato

* Motori nascosti

* Prese lontane dall'area di lavoro

e Sistema a penna con sistema di rilascio rapido del tappeto

e Grandi contenitori per la raccolta della farina




Come entusiasmare i propri clienti?
Con prodotti di pasticceria dall'aspetto attraente.

Accessori intelligenti
La Starline consente di produrre automaticamente l'intera gamma dei prodotti di pasticceria.
Numerosi utensili e accessori garantiscono la produzione di prodotti di pasticceria di alta qualita e in grande quantita.

Matrici speciali per prodotti particolari




Varieta d'impiego 1

Efficienza superiore
Automatizzando ulteriori fasi & possibile aumentare Uefficienza produttiva della Vostra Starline. Potete scegliere tra sistemi di alimenta-
zione in continuo, decorazione, arrotolatura nonché integliamento dei prodotti.

Con una Smartline, Starline si trasforma in una linea di produzione flessibile per prodotti di pasticceria e panini, pane, pizza, donut e molto altro ancora.

Soluzioni di integliamento compatte e universali rendono la Vostra produzione ancora piu efficiente. | nostri esperti di Dough-how sviluppano per Voi
prodotti e ricette sempre nuove.
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RONDO

Dough-how & more.

RONDO Burgdorf AG
3400 Burgdorf / Svizzera
Tel. +41 34 420 81 11
info@rondo-online.com

RONDO Schio s.r.l.
36015 Schio (V1) / Italia
Tel. +39 0445 575 429
info.it@rondo-online.com

RONDO GmbH & Co.KG
57299 Burbach / Germania
Tel. +49 2736 203-0
info.de@rondo-online.com

RONDO S.a.r.l.

67319 Wasselonne Cédex / Francia
Tel. +333 88591188
info.fr@rondo-online.com

RONDO Ltd.

Chessington, Surrey KT9 1ST / UK
Tel. +44 20 8391 1377
info.uk@rondo-online.com

000 RONDO Rus

127495 Mosca / Russia
Tel. +7 495 419 51 23
info.ru@rondo-online.com

RONDO Inc.
Moonachie, N.J. 07074 / USA
USA
Tel. +1 201 229 97 00
info.us@rondo-online.com
Canada
Tel. +1 416 650 0220
info.ca@rondo-online.com

RONDO Asia Sdn. Bhd.

58200 Kuala Lumpur / Malesia
Tel. +60 3 7984 55 20
info.my@rondo-online.com

RONDO China

Ufficio Regionale
Guangzhou 510700 / Cina
Tel. +86 20 8388 2211
info.cn@rondo-online.com

RONDO México

Ufficio Regionale

C.P. 15530 México, D.F. / Messico
Tel. +52 55 2580 7075
info.mx@rondo-online.com

www.rondo-online.com




